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NAVOD K OBSLUZE
bruska model CC-120

Bruska s diamantovymi kotouci Chef’s Choice® Edge Select®.
Pted pouzitim brusky se diikladné seznamte z ndvodem.
Pro ziskani maximalnich vysledki dodrzujte postupy popsané v tomto navodu.
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BEZPECNOST

Pouzivani elektrickych pristroji vZdy vyZaduje dodrZovani zakladnich prvki bezpecnosti,
které jsou uvedeny nize.

1. Seznamte se se navodem a vSemi instrukcemi.

2. Pozor na nebezpeci poranéni elektrickym proudem, neni napi. povoleno ponofit elektricky

motor Chef’s Choice do vody nebo jinych kapalin.

Pomoci Chef’s Choice je mozno brousit pouze ¢isté ¢epele noza.

4. Pokud pfistroj neni vV provozu, pied vloZzenim nebo odejmutim jakychkoliv ¢asti pfistroje,

jakoz i pted Cisténim vzdy vytdhnéte zastrcku ze zasuvky.

Vyhnéte se kontaktu s pohyblivymi ¢astmi piistroje.

NepouZivejte zatfizeni s poSkozenou zastrckou nebo piivodnim kabelem, v ptipadé

poruchy, upusténi pfistroje na zem nebo jiného poskozeni. Takto poskozeny pfistroj je

mozn¢ vratit dodavateli, kde budou vyc¢isleny nédklady na opravu, at’ uz se jedna o

elektrickou nebo mechanickou zavadu.

7. (V pripade¢ klientd mimo USA). Pokud je poskozen napajeci kabel, musi byt vyménén ve
specializovaném servise, nebot’ pii vymeén¢ je nutné pouzit specidlni nastroj. V takovém
pifipad¢ prosim kontaktujte ptislusného distributora Chef’s Choice.

8. Pouzivani nedoporuc¢ovaného prisluSenstvi nebo piislusenstvi, které neni prodavano
EdgeCraft Co. mize zapfii¢init pozar, poranéni elektrickym proudem nebo jiné zranéni.

9. Chef’s Choice Model 120 je navrzen pro brouseni kuchyniskych, kapesnich a vétsiny
sportovnich nozl. Zafizeni neni vhodné k brouseni ostatnich nozu, ostii seker ani zadnych
jinych ostii, které se snadno nevejde do otvoru pfistroje.

10. Nenechavejte piivodni kabel volné viset ze stolu, pracovniho plochy nebo v blizkosti
zdrojt tepla.

11. Pokud je Chef’s Choice v pozici ,,ON” (zapnuto), vzdy musi stat na stabilnim stole nebo
pracovni plose.

12. BROUSENI: NOZE NABROUSENE SPRAVNYM ZPUSOBEM POMOCT CHEF’S
CHOICE JSOU OSTREJSI, NEZ SE NA PRVNI POHLED ZDA. ABY NEDOSLO KE
ZRANENI{, ZACHOVEJTE MAXIMALNI OPATRNOST BEHEM JEJICH
POUZIVANI. NEKRAJEJTE VE SMERU K SOBE. NEPROJ{ZDEJTE PRSTEM PO
OSTRI NOZE. PRISTROJ SKLADUJTE NA BEZPECNEM MISTE.

13. Ptistroj neni urcéen pro venkovni pouZiti.

14. Pokud pouzivate pfistroj V blizkosti déti, vzdy dbejte zvysené opatrnosti a dohledu nad
détmi.

15. Do pristroje neni dovoleno vkladat zadny olej, vodu ani zadné jiné mazivo.

16. USCHOVEJTE TENTO NAVOD K POUZITI

w
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Dobra volba!

Gratulujeme ke koupi a spravnému vybéru brusky Chef’s choice Model 120!

Sami se presvédcite, Ze metoda zde pouzita k brouSeni nozii vytvoii ostii, které si uchovava
ostrost po dlouhou dobu. Znacka EdgeCraft, sSvétovy Lidr Technologii Cutting Edge je zarukou
toho, Ze VaSe noze budou vZdy ostré. Bruska nozi Chef’s Choice® Edge Select® Model 120
spojuje vyspélou metodu ostieni a pouziti diamantovych kotoucii, coz zajist'uje vytvoteni
pokrocilého ostii Trizor-Plus® po celé délce noze s hladkym i zoubkovanym ostiim. Diky tomuto
pristroji budou vSechny Vase noze ostré jako btitva. Opakované brouseni nozi, které byly
pomoci Modelu 120 nabrouSeny jiZ dfive, zabere méné neZ minutu. Pokud je Model 120 umistén
na vhodném misté, bude brouseni nozl tak snadné a rychlé, Ze tradi¢ni ocilka jiz nebude
potiebna.

POPIS BRUSKY MODEL 120 rukojet

Bruska model 120 vyuziva inovovany ’

ttistuptiovy modul EdgeSelect, ktery ’
postupné brousi, obtahuje a lesti vas niiz do \ s44tita
perfektniho stavu. V prvnim stupni je niz \
nejprve brousen dvéma kuzelovymi kotouci pata
pokrytymi diamanty, poté vyhlazen
jemn¢j$imi diamantovymi ¢astmi v 2. \ ostfi
stupni. Ve 3. stupni je hrana ostii hrot

dobrousena a vylesténa pomoci dvojice
kuzelovych diski vybavenych ultra-malymi
brusnymi ¢asticemi zpisobem, ktery zarucuje nejvétsi ostrost. Tento patentovany tiistupfiovy
systém vytvaii jemny povrch hrany noze s trojitou zkosenou hranou Trizor® , ktera ztstane déle
ostrd nez noze brousené obvyklym zptisobem (obr 1.).

Obr.1 Popis typického noze

V priibéhu kazdého stupné ostieni je
nutné nuz stiidavé protahovat v levém a
pravém otvoru daného stupné (obr. 2)
Precizni §ikma plocha ptistroje vede ntiz
pod piislusnym thlem a plastova
pruzina, ktera se nachazi nad kazdym e
stupném ostfeni, udrzuje a stabilizuje Vypinac

vedeni pfedni ¢asti noze v pravém i

levém otvoru kazdého stupné. Pohyb e 3 .
ostfi smérem dolti je kontrolovan \ /

pomoci podpérnych desek, které jsou obr 2 Bruska model 120
vyrobeny z polymeru vysoké hustoty a :

Stupen 1

Stupen 2
// Stupen 3
Pritlacné
pruZiny

www.profikuchyn.cz
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plni funkci omezovace a také mikro otvoru, ktery vede ostii a neposkozuje brousenou hranu noze.
Podpérné desky se nachazi na ptedni a zadni stran¢ kazdého stupné brouseni 1 leSténi. Pro
dosaZeni nejlepSich vysledk ostfeni by se méla hrana nozZe jen velmi lehce dotykat pfedni
podpérné desky. Nadmérny tlak doli je zbytecny a zplisobi opotfebeni podpeérnych desek.

Pochopeni vSestrannosti brusného modelu Edge Select Diamond Hone

Jedine¢ny brusny modul Chef'sChoice® EdgeSelect® Model 120 je vyroben tak, abyste si kazdy
niz mohli nabrousit podle potieby a v souladu s jeho pouzitim. Tato trifazova bruska je vybavena
dvéma brousicimi stupni — jeden stupeni se dvéma kuzelovymi kotouc¢i pokrytymi 100% diamanty
a jeden stupeit pro dobrouseni a vyleSténi pomoci dvojice kuZzelovych pruznych kotouct
vybavenych ultra-malymi brusnymi ¢asticemi. Déale ma také revolucni precizni stupeii tvrzeni
hrany. Tyto tfi stupné pouzivané v rtiznych posloupnostech umoziuji rizné osteni: ostii
piekvapivé ostré, ostii pravidelné zbrouSené pro snadné krajeni a také ostii S mnozstvim
,»zoubkl” na celé délce ostii, vytvorenych ve stupni 3.

Zjistite, ze tyto ostré zoubky vytvofené po obou stranach ostii vyrazné pomahaji pti

obtizném krajeni jako napft. u vlaknité zeleniny, masa, stéblové zeleniny a porcovani

divoké zvéte.

Brousenti, tvrzeni a lesténi je kontrolovano pfesnymi zkosenymi plochami piistroje a presnymi
kuZelovymi brusnymi disky. Jemny kuzelovy disk pokryty diamanty tvofi ve stupni 1 prvni zkos
hrany Trizor s mikroskopickymi zoubky. V druhém stupni je diky jeste jemné&jSimu
diamantovému povrchu vytvoren druhy zkos hrany s jemné;jSimi mikrozoubky, ktery je o par
stupni veétsi, nez ve stupni 1. Ve tietim stupni jsou lestici disky nastaveny v jesté vétsim uhlu.
Lesti a obtahuji plosku ostfi a vytvareji tak perfektné tenkou a vyleSténou hranu, kterd je
vyjimecné ostra. Faze obtahovani zaroven lesti a brousi okraje mikrozoubkt vytvotenych ve
stupni 1 a 2. Béhem tohoto lesténi se mikrozoubky naostii a usnadiiuji krajeni tvrdsi zeleniny
nebo masa.

INSTRUKCE

Pi'ed brouSenim Si, prosim, prectéte navod.
Model 120 je vyroben k brouseni jak rovného ostfi, tak vinitého.

1. Vinité ostFi bruste jen ve fazi 3.
Nebruste vinité ostii ve stupni 1 a 2, jelikoz by mohly odstranit ptili§ mnoho kovu z ostii noze.
2. Rovné ostri
Mize byt brouseno ve vSech 3 fazich, nicmén¢ faze 1 se pouziva jen v piipadé velmi tupého
noze.

www.profikuchyn.cz
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Proces brouseni rovného ostri

Prvni brouseni rovného ostri

NeZz zapnete pfiistroj, plynule vsuiite ostfi noze do
otvoru mezi levou Sikminu a elastickou pruZinu.
Neotacejte noZzem (obrazek 5). Vsuite ostii nize do
otvoru, az ucitite kontakt s diamantovym kotoucem.
Jemn¢ potahnéte niiz k sob¢ za rukojet’ tak, aby se
Spicka noze priblizila k Vam. Ucitite napnuti pruZiny.
Vytdhnéte ntiz a zmacknéte tla¢itko ON/OFF. Jakmile
je tlacitko v pozici ,,ON”, sviti ¢ervena kontrolka.

Stupeii 1: (Pokud je vas niz celkem ostry, preskocte
stupeil 1 a prejdete rovnou ke stupni 2). Pokud
brousite ntiz poprvé nebo pokud je niz velmi tupy,
zacnéte ve stupni 1.

L4

£

obr.5 Vkladani noze

Vsuiite plynule niiz do levého otvoru stupné 1 (obrazek 5) mezi levou Sikmou plochu pfistroje a
elastickou pruzinu, posouvejte ostii k sobé a sou€asné na n¢j tlate v otvoru, dokud se nedotkne
diamantového kotouce. Uslysite, kdy to nastane. Posunte ostii tak blizko k rukojeti jak je to jen

mozné a vV rovnomérném tempu posouvejte, dokud neopusti otvor. Pokud je ostii zakfivené,

zvednéte rukojet’ noze tak, abyste brousili hrot, drzte hranu ostii pfiblizn€ rovnomérné se stolem.
Ostiete po celé délce ostii. Cas tahti pro ostii o délce cca 20 cm by mélo byt cca 4 sekundy.
Krat$i ostfi tahnéte v Case 2-3 sekundy, delsi 6 sekund. Dalsi tah nasleduje stejnym zpiisobem po
prave strané stupné 1.

Pozor: Pokazdé, kdyz vkladate ostii, musite soucasné potahnout k sobé. Nikdy ho netlacte od
sebe. Pouzijte jen dostacujici tlak na Cepel noze, aby se ostti dotklo kotouce — vétsi sila nezméni
rychlost procesu brouSeni. Vykonavejte stejny pocet tahii z pravé i v levé strany kazdého stupné,
aby byl povrch hrany soumérny.

S vyjimkou prvniho brouseni ve stupni 1 nebo brouseni prili§ tupého ostii, postaci jeden stiidavy
tah. Po kontrole zaktiveni (popis nize) piejdéte ke stupni 2.

www.profikuchyn.cz
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Pirekontrolovani vybrusu. Po ukonceni stupné 1 je vhodné presveédcit se, Zze po jedné strané ostii
je zaktiveni (burr). Abyste zjistili zakfiveni, je nutno piejet prstem Sikmo a zaroven k sobé po
povrchu ostii daleko od hrany noze tak, jak je ukdzano na obrazku 6 a 7.

r.6. Kontrola ptitomnosti zaktiveni

(Neprtejizdéjte prstem po hrané, mohlo by dojit ke zranéni). Pokud posledni tah bude v pravém otvoru,
zakifiveni se objevi pouze na pravé strané ostii (tak jak ho drzite) a opacné. Pokud se zaktiveni vytvofilo,

wewvr

je mozné jej ucitit jako ostré a zahnuté prodlouzeni hrany; protéjsi strana bude v porovnani hladka. Jestli

zak¥iveni existuje, prosim piejdéte ke stupni 2.
Jestli se zakfiveni nevytvofilo, udélejte dodate¢ny tah v pravé a levé komote v tomto stupni, neZ piejdete
ke stupni 2. Pomalejsi tahy pomohou vytvofit zakiiveni.

Zjistovani
zakfiveni projetim
prstu Sikmo po

hrané ostfi

obr.7 Zakriveni bude také citit pfi prejizdéni prstu Sikmo
po hrané noze

www.profikuchyn.cz
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obr. 8 a 9 stfidavé tahy noZe v 2. stupni

obr. 10 brouSeni ve stupni 3.

Ptizpisobeni ostFi pro krajeni riznych potravin

Noze s hladkym ostFim

V ptipadé potieby jemnéjSiho a hladSiho kréjeni pii ptipravé ovoce
nebo zeleniny, nabruste ve stupni 2 (popf. stupni 1 a 2, viz popsano

Stupen 2: Postupujte stejné jako u stupné 1.

Protahujte stfidavé pravym a levym otvorem stupné 2, jak je
znézornéno na obrazku 8 a 9. Nikdy niiz netladte od sebe. Cas
tahti pro ostii o délce cca 20 cm by mélo byt cca 4 sekundy.
Krat$i ostii tdhnéte v Case 2-3 sekundy, delsi 6 sekund. Po
kontrole zaktiveni (popis vyse) piejdéte ke stupni 3.

Stupen 3:

Vseobecné ve stupni 3 bude potiebny jen jeden nebo dva tahy,
abyste ziskali niz ostry jako bfitva. Jako ve stupni 1 a 2
stiidavé protahujte ¢epel v pravém a levém otvoru (obrazek

10), stejnym zplisobem a stejnou rychlosti jako ve stupni 1 a 2.

Vice tahtl ve stupni 3 dostatecné zuslechti a o€isti hranu, ktera
bude vhodna pro krajeni jemnych potravin. Méné taht ve
stupni 3 vytvoii ostii vhodné pro krajeni vlaknitych struktur
potravin.

Po dokonceni faze 3 by mél byt
nlz vyjimecné ostry a bez zaktiveni
ostfi podél hrany ostii.

obr. 11 vice brou$ené ostfi

drive) a udélejte tahy navic ve stupni 3. Tti nebo vice stiidavych taht
Vv levém a pravém otvoru vytvoii jednoznaén¢ ostiejsi a hladsi hranu, idealni pro krajeni velmi

tenkych platkd.

www.profikuchyn.cz



& PROFIKUCHYN.
/\ VYBAVENI PRO YAST KUCHYH

Pti prebrusovani nalesténé hrany pouzijte pokazdé stupen 3 (stiidavé levy a pravy otvor). Pokud
pii pfebrouseni trva ziskani ostré hrany pftili§ dlouho, mizete proces urychlit tim, Ze nejdiive
piebrousite ve stupni 2 a poté vylestite ve stupni 3. Tento postup prodlouzi zivotnost Vaseho
noze. Tento proces (na rozdil od obvyklého brouseni) zajisti, ze nliz je ostry kazdy den bez ztraty
vetstho mnozstvi kovu z plochy noze.

Noze pro krajeni masa a vysoce vlaknitych potravin

Pro zpracovavani masa a vysoce vlaknitych materialii je vhodné
nabrousit niz ve stupni 1 a ptejit ihned ke stupni 3. Toto zanecha
nabrousené mikozoubky blize hrany ostii noze (viz obr. 12),
které napomahaji v fezani téchto materiald.

Takto nabrousena hrana bude velmi ostra jiz po 1-2 sttidavych
tazich ve stupni 3.

Pro ziskani tohoto typu ostfi, nabruste ve stupni 1, dokud se
neobjevi zakiiveni ostii a poté piejdéte rovnou na stupen 3 a
udé¢lejte jedno ¢i dvé protazeni po obou stranach ostii.

Pro zbrouSeni tohoto typu ostii v prﬁbéhu pf‘ebrouéeni (pOkUd je obr.12 Del3i mikrozoubky bliZe hrany ostii noze
to nutné), pouzijte stupen 3 a vykonejte 1 ¢i 2 tahy. Vrat'te se ke
stupni 1 a udélejte jeden tah v levém 1 pravém otvoru a pot¢ se
vrat’te rovnou ke stupni 3. Nebruste ve stupni 2.

Na zvéfinu a ryby

Optimalni hrana na vafenou driibez se vétSinou vytvorii ve
stupni 2 a nasledné stupni 3 (viz obr. 13). Pro syrovou dritbez
pouzijte stupeni 1 a nasledn¢ stupen 3. K filetovani ryb pouzijte
tenké, ale pevné ostii nabrousené ve stupni 2 a 3.

obr. 13

Proces brouseni vVinitého ostri

VInité ostfi je podobné malému pilovému ostii s kulatymi
vyhloubenimi a se sérii zoubkd. Béhem normalniho
uzivani je fezani provadéno témito zoubky.

Model Chef’sChoice® 120 je urcen k ostfeni vSech typt
vinitych ostii. OvSem uZivejte pouze 3. stupent (obrazek
14), ktery vyhladi a naostii zoubky a vyrobi mikroostii po
celé délce vinitého ostii. VSeobecné staci 5 az 10 taht pro
uplné naostieni. Jestlize je ntiz velmi tupy, bude zapotiebi
vice tahtl. Jestlize je ¢epel velmi poskozena, pouzijte jeden

obr.14ostfeni noZd s vinitym ostfiim

www.profikuchyn.cz
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stiidavy tah (2-3 sekundy) v pravé a levé zdifce stupné 2 a nasledné proved’te sérii tahti na stupni
3 stfidavé na levé a pravé zdifce. POZOR: Nadmérné pouziti stupné 2 bude odstranovat
mikrozoubky.

JelikoZ vinité ostii pripominda strukturou pilu, hrana se nikdy nebude zdat tak ostra jako hrana
hladkého ostii. Piesto jejich zoubkovand struktura pomdha pieiiznout tvrdou kiirku potravin nebo
rozetnout jiné materidly, napv. karton.

K piebrouseni vinitého ostii pouzijte stejny proces jako pii brouseni.

PrebruSovani noZzii S rovnym ostiim

Bézné k ptebruSovani pouzijte stupné 3. Pokud toto neni dostacujici, vrat'te se ke stupni 2 a
udélejte dva i tii stiidavé tahy. Poté se vrat'te ke stupni 3, kde budou stacit jeden ¢i dva stiidavé
tahy pro dokonale ostré ostii. Pii pfebrusovani pouZzijte stupeni 1, pokud je niz velmi tupy.
Pokud jste pouzivali tradi¢ni ocilku k ostfeni, pfed pouzitim brusky model 120 bude nutné
nejdiive piebrousit ve stupni 2 (3 stiidavé tahy), nasledné ve stupni 3. Je doporuc¢eno nepouzivat
tradi¢ni ocilku a zefektivnit proces brouseni a rychle pfeostfovat niiz ve 3. stupni.

Cisténi ostriciho a leSticiho kotouce — Stupen 3

Chef’sChoice® model 120 je vybaven vestavénym pftislusenstvim k ru¢nimu ¢isténi brusné¢ho
kotouce ve stupni 3.

V ptipadg, kdy je kotou¢ pokryt vrstvou mastnoty, potravy nebo hoblinami z brouseni, mize byt
povrch kotouce vyc€istén a obnoven pomoci packy, kterd je umisténa v levém dolnim rohu na
zadni Casti zafizeni viz. obrazek nize.

Nejdrive se piesvédcte, ze je zafizeni zapojeno k elektrické siti a nasledné posuiite velmi jemné
mensi pac¢ku vpravo, az uslysite, Ze se packa dotyka povrchu kotouce a podrzte ji asi 3-5 sekund.
Jestlize je paka presunutd na jednu stranu, Cistici ndstroj Cisti a nové tvaruje aktivni ¢ast kotouce
na opacné stran¢. Pfesunutim paky v protéjsim sméru Cistite druhy kotouc.

Pouzivejte tento Cistici nastroj pouze tehdy, pokud v pribéhu stupné 3 zjistite, ze kotouce nelesti
dostate¢né kvalitné nebo kdyZ potiebujete piilis mnoho taht ke kvalitnimu naostieni. Pouzivani
tohoto nastroje odstraiiuje material z povrchu kotouce. Néasledkem nadmérného pouzivani se
zbytec¢né odstranuje ¢ast brusiva z povrchu kotouce a tim se kotouce predCasné opotiebi.

Pokud pravideln¢ pied ostfenim Cistite své noze, budete potieba Cistit disky stupné 3 pouze
jednou ¢i dvakrat do roka (a to 1 pfi dennim pouzivani modelu 120).

Jednou za rok nebo v piipad€ potieby je mozné ze spodni strany vytfepat kokové piliny a
piipadné necistoty po ¢isténi kotouci-sejmeéte Kryt s magnetem a vytiepte necistoty na papir.
Vrat'te kryt na misto.

www.profikuchyn.cz
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odstranéni necistot po cisténi kotoucu Packa pro Cisténi kotoucu

Jak dosahnout optimalniho chodu Chef’s Choice Model 120

A. Pfistroj nevyzaduje Zadnou udrZzbu, kromé& ob¢asného ¢isténi brusného modulu ru¢né nebo

v my¢ce. Brusné kotouce ¢asem mohou tmavnout, ale to je normalni jev a z toho diivodu neni
nutné je Cistit. Jsou to kotoudce, které se samy Cisti, pokud vSak nejsou pokryty tukem a jinou
negistotou. Ci§téni je mozno zredukovat na minimum, pokud budete gistit noZe pied i po
brouseni, podle popisu, ktery je uveden vyse. Neni dovoleno ponotit napajeci ¢ast motoru do
vody. Tu ¢istéte vyluéné pomoci vlhkého hadiiku. Obcas vytiepavejte kovovy prach, ktery vznika
pod brusnymi kotou¢i, podle instrukci popsanych v sekei ,,¢i5téni®.

B. Doporucujeme, aby byl Model 120 umistén na vhodném misté, kde s nim budete moci
pracovat. Nékolik rychlych tahli noze pies stupen 2 zajisti, ze Vas niz bude opét ostry jako
btitva. Diky piebrusovani noze ve stupni 2 bude jiz pouzivani ocilky zbyte¢né, protoze se sami
piesvédcite, Ze po naostfeni noZe touto bruskou bude hrana nozZe déle ostra, nezli pii pouZziti
ocilky.

C. Je nezbytné, aby tahy jednotlivymi stupni byly plynulé, s lehkym tlakem na disky. Je nutné
vzdy protdhnout nliZ z obou stran dan¢ho stupné. NUz je nutné drzet svisle vzhledem brusky.

Vyhodou modelu 120 je moZnost nabrousit celou délku ostii, coz je obzvlasté dilezité u nozii
Sétkucharia.

D. Pokud nemiizete dosahnout pozadované ostrosti na stupni 2 (po n¢kolika protazenich noze),
vrat’te se zp€t k brouseni na stupni 1. Je diillezité¢ umét spravné najit zaktiveni ostii (burr).

www.profikuchyn.cz
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& PROFIKUCHYN.

ZARUKA

Na vSechny ¢asti se vztahuje vSeobecna zaruka po dobu 24 mésici a to v rozsahu vad materialt a
funkc¢nosti. Zaruka se nevztahuje na vyménu brusnych kotouct, které se Casem opotiebu;ji
pouzivanim pfistroje.

POSTUP

Pokud je v pozaru¢ni dob¢ nutna oprava, vrat'te pristroj zpét, kde jste jej zakoupili a kde budou
vycisleny naklady na opravu jesté pied jejim uskute¢nénim. Prosime o zaslani své adresy, ¢isla
telefonu, kratky popis problému o poskozeni pfistroje, a to na samostatném listu papiru, ktery
piilozite spolu s vadnym pfistrojem do krabice. Uschovejte si doklad o nabyti pfistroje a 0 jeho
zaslani, jako zalohu pted ptipadnou ztratou pii pieprave.
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