Navod na panev De Buyer Mineral B Element

Maillardova reakce:

KdyZz se panev rozpdli na vice nez 140°C, tak se pfipravované pokrmy nasledkem zkaramelizovani pfirodnich stav
velmi rychle zatahnou na povrchu. Vytvofi se krusta zabranujici vysuseni pokrmu uvnitf. Vysledkem je na povrchu
opeceny a kfupavy pokrm s jemnym a viaénym stfedem. Perfektni na opékani masa, pfipravu kfupavych
palacinek nebo chutnych omelet.

Jak spravné pouzivat panve Mineral B Element:

Pfed prvnim pouZitim: panev vyplachnéte vafici vodou a dobfe osuste. Nalijte do panve olej do vysky cca 1
mm a zahfivejte asi 5 minut. Olej vylijte a panev vytfete papirovou kuchyriskou utérkou. Cim Cast€ji budete panev
pouzivat, tim lepSi budou vysledky pfi vafeni. Cim cerné&jSi bude vnitfni povrch, tim lepsi nepfilnavé vlastnosti
bude mit. Panev nemyjte v mycce na nadobi, ztrati tim své neprilnavé vlastnosti a bude korodovat.

Postup pFi vaFeni: panev s trochou oleje zahfejte. Az bude dostatecné rozpalena, opecte pokrm zprudka z obou
stran. Ztlumte teplotu a dopékejte dle potreby.

Péce po pouziti: Odstrante zbytky jidel a oplachnéte panev vafici vodou. Nasledné ihned otfete utérkou, aby si
panev zachovala své vlastnosti a predesli jste vzniku rzi.

Cisténi a Gdrzba: pouZijte hrubou mo¥skou sl (bez vody), kterou vioZite do panve a 1:30 min zahfivejte na
vysoky stupen. Nasledné vytfete papirovou kuchyriskou utérkou. Hruba morska sl odstrani pfipecené zbytky a
nezadouci pachy. Nasledné potrete olejem a uskladnéte na suchém misté.

POZOR! Nikdy nenechavejte panev odmocit. Kdyz se pokrm pfFipali, vydrhnéte panev hrubou
houbickou. Nemyjte v mycce na nadobi!

Mineral B Element je série ocelovych panvi francouzské firmy de Buyer. SpoleCnost de Buyer je celosvétové
uznavana predevsim v profesionalni sféfe, kde jsou ocelové panve velmi oblibené pro jejich nenahraditelné
vlastnosti pfi restovani masa i zeleniny. Rada panvi Mineral B Element je pro domaci poufziti jesté vylepsena o
povrchovou Upravu na bazi vceliho vosku pro extra nepfilnavé vlastnosti. Ten je chrani pred zoxidovanim a
zvySuje prirozené neprilnavé schopnosti panvi, které se navic s kazdym dalSim pouzitim zlepSuji. Panve jsou
uréeny na vSechny typy varnych zdrojl véetné indukce. Ocelové panve Mineral B Element jsou 100%
prirodni, EKO-logické a recyklovatelné.

Panve z fady Mineral B Element Ize pouzivat v troubé pouze na kratké dopékani, a to maximalné na 10 minut
do teploty 180°C. V pripadé delsiho pobytu panve v troubé by mohlo dojit k poskozeni lakované rukojeti. Pokud
preferujete panev, kterou lze pouzivat i v troubé na neomezené dlouhou dobu, zvolte radéji panev ze
série Mineral B Element PRO nebo panev French Collection B Element.

Panve Mineral B Element ve struc¢nosti:

e Panve jsou idedlni na prudké restovani masa i zeleniny a grilovani. Na kfupavé palacinky a dokonalé
omelety.

Ocel je 100% pfirodni material s povrchovou Upravu zaloZenou na vcelim vosku.

Panve Mineral B Element nejsou opatfeny zadnym umélym neptilnavym povrchem, neobsahuji PFOA
ani PTFE.

Bez pridanych chemikalii - vyroba Setrna k Zivotnimu prostiedi.

Ekologické a recyklovatelné.

Molekuly Zeleza z panve jsou zdravi prospésné.

Panve Ize pouzivat pfi velmi vysokych teplotach, pfi kterych se pfipravovany pokrm velmi rychle zatahne
a nedojde k Uniku vitaminG ani vyZivnych latek.

Cim vice se panev pouziva, tim lepéi jsou jeji nepfilnavé viastnosti.

Vynikajici tepelna vodivost.

Robustni provedeni, velmi dlouha Zivotnost.



